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estabelecimento destinado ao recebimento, guarda, conservacdo, fracionamento,
acondicionamento e distribuicio de carnes frigorificas das diversas espécies de agougue
e outros produtos animais.

IV - FABRICA DE EMBUTIDOS FRESCAIS: assim denominado o estabelecimento
destinado a produgdo exclusivamente de produtos frescais, necessariamente localizado
€M anexo a agougue ou entreposto de carnes e derivados.

§1° Serd permitida a industrializacio de produtos frescais no entre posto de
carnes e derivados desde que observado o disposto no inciso IV deste artigo.

§2° As entidades sociais a exemplo de sedes comunitdrias, centro de tradigGes
galchas, associagdes de moradores, e similares poderdo obter registro de fabrica de
embutidos frescais, sem que necessariamente estejam anexos a entreposto de carnes e
derivados e ou agougue, desde que observem a legislagdo pertinente.

Art. 7° Os estabelecimentos de leite e derivados sdo assim classificados e
definidos:

| = USINA DE BENEFICIAMENTO DE LEITE: assim denominado o estabelecimento
que tem por finalidade receber, filtrar, beneficiar e acondicionar higienicamente o leite
destinado diretamente ao consumo publico.

Il - FABRICA DE LATICINIOS: assim denominado o estabelecimento destinado ao
recebimento de leite, dotado de dependéncias e equipamentos que satisfagdo as
normas técnicas para industrializagio para quaisquer produtos de laticinios.

Art. 8° Os Estabelecimentos destinados ao pescado e seus derivados s3o
classificados em: )

| = ABATEDOURO FRIGORIFICO DE PESCADO: Assim denominado estabelecimento
destinado ao abate de pescado, recepcdo, lavagem, manipulagio, acondicionamento,
rotulagem, armazenagem e expedicdo dos produtos oriundos do abate, podendo
realizar recebimento, manipulagio, industrializagdo, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicdo de produtos comestiveis e n3o comestiveis.

Il = UNIDADE DE BENEFICIMANTO DE PESCADO E PRODUTOS DE PESCADO: Assim
denominado o estabelecimento destinado a recepgdo, a lavagem do pescado recebido
da produgdo primaria, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, 3
armazenagem e a expedi¢do de pescado e de produtos de pescado, podendo realizar
também sua industrializacio e o recebimento, a manipulacio, a industrializagdo, o
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de produtos ndo
comestiveis.

Art. 9° Os estabelecimentos de ovos e derivados sdo classificados em:

| - GRANJA AVICOLA: assim denominado o estabelecimento destinado 2
produgdo, ovoscopia, classificacio, acondicionamento, identificagdo e distribuicio de
Ovos em natureza, oriundos de produgdo prépria.

Il - ENTREPOSTO DE OVOS: assim denominado o estabelecimento destinado a
produgdo, ovoscopia, classificacio, acondicionamento, identificacio e distribuicdo de
Ovos em natureza, oriundos de varias Granjas.

Il - FABRICA DE CONSERVA DE OVOS: assim denominado o estabeleciment
destinado ao recebimento e a industrializagdo de ovos.
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Art. 10 Os estabelecimentos destinados ao mel e cera de abelha s&o classificados
em:

I - CASA DO MEL: assim denominado o estabelecimento destinado ao
beneficiamento, industrializacdo e classificagdo de mel e seus derivados, oriundos de
produgdo prépria.

Il - ENTREPOSTO DE MEL E CERA DE ABELHA: assim denominado o
estabelecimento destinado ao recebimento, classificagdo e industrializacio do mel e
seus derivados oriundos de varios estabelecimentos.

Art. 11 Para o funcionamento de qualquer estabelecimento que abate ou
industrialize produtos de origem animal, obrigatoriamente devers requerer aprovagio e
registro prévio ao Servigo de Inspegio Municipal - SIM- de seus projetos e localizaggo.
Os ja existentes deveréo regularizar sua situagdo junto ao Servigo de Inspegdo Municipal
= SIM- apresentando documentagio e croqui dos estabelecimentos.

Art. 12 A inspecéo industrial e sanitaria de produtos de origem animal a cargos
do Servigo de Inspegdo Municipal - SIM - abrange:

| - A higiene geral dos estabelecimentos, registrados ou relacionados;

Il - A captagdo, canalizagdo, depdsito, tratamento e distribuicio de 4gua de
abastecimento, bem como a captagdo, distribuigdo e escoamento das dguas residuais;

Il - O funcionamento dos estabelecimentos;

IV - O exame “ante” e “Post-mortem” dos animais de agougue;

V - A fase de recebimento, elaborago, manipulagdo, preparo, acondicionamento,

conservagdo, transporte e depésito, de todos os produtos e subprodutos de

origem animal e suas matérias primas, adicionadas ou n3o de vegetais;

VI - A embalagem e rotulagem de produtos e subprodutos;

VII - A classificagdo de produtos e subprodutos, de acordo com os tipos e padrées
previstos neste regulamento ou férmulas aprovadas;

VIl - Os exames tecnoldgicos, histoldgicos , quando necessdrios, assim como os
exames microbioldgicos e fisico-quimicos na matéria prima ou produtos derivados .

Art. 13 Os produtos de origem animal em natureza, ou derivados, deverdo
atender aos padrdes de identidade e qualidade previstos pela legislagdo em vigor, bem
como, ao cddigo de defesa do consumidor.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos registrados no Servico de Inspegdo
Municipal — SIM-ficam sujeitos s seguintes obrigagdes, contidas no Art. 73-decreto
federal 9013 de 29 de margo de 2017, conforme abaixo descritos:

| - atender ao disposto nesta lei e em normas complementares;

Il - disponibilizar, sempre que necessario, pessoal para auxiliar a execugdo dos
trabalhos de inspegdo, conforme normas especificas estabelecidas pelo Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento;

Il - disponibilizar instalagdes, equipamentos e materiais julgados indispensaveis
aos trabalhos de inspecdo e fiscalizago;

IV - fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM, alimentando o sistema
informatizado do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento até o décimo dia
util de cada més subsequente ao transcorrido e sempre que solicitado;

V - manter atualizado os dados cadastrais de interesse do SIM, conforme
estabelecido em normas complementares;

VI - comunicar ao SIM, com antecedéncia minima de setenta e duas horas,
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realizagdo de atividades de abate e outros trabalhos, mencionando sua natureza, hora
de inicio e de sua provavel conclusio, e de paralisaggo ou reinicio, parcial ou total, das
atividades industriais, troca ou instalagio de equipamentos e expedi¢do de produtos
que requeiram certificagdo sanitaria;

VII - fornecer material, utensilios e substancias especificos para os trabalhos de
coleta, acondicionamento, inviolabilidade e remessa das amostras fiscais aos
laboratérios;

VIl - arcar com o custo das andlises fiscais para atendimento de requisitos
especificos de exportagdo ou de importagio de produtos de origem animal;

IX - manter locais apropriados para recepgio e guarda de matérias-primas e de
produtos sujeitos a reinspegdo e para sequestro de matérias-primas e de produtos
suspeitos ou destinados ao aproveitamento condicional;

X - fornecer substincias para desnaturagdo e descaracterizagio visual
permanente de produtos condenados, quando nio houver instalages para sua
transformagdo imediata;

Xl - dispor de controle de temperaturas das matérias-primas, dos produtos, do
ambiente e do processo tecnoldgico empregado, conforme estabelecido em normas
complementares;

XIl - manter registros auditdveis da recepcio de animais, matérias-primas e
insumos, especificando procedéncia, quantidade e qualidade, controles do processo de
fabricagéo, produtos fabricados, estoque, expedi¢do e destino;

Xl - manter equipe regularmente treinada e habilitada para execugdo das
atividades do estabelecimento;

XIV - garantir o acesso de representantes do SIF a todas as instalagbes do
estabelecimento para a realizacio dos trabalhos de inspecéo, fiscalizagdo, supervisio,
auditoria, coleta de amostras, verificacdo de documentos e outros procedimentos
inerentes a inspecdo e a fiscalizagdo industrial e sanitaria previstos nesta lei e em
normas complementares;

XV - dispor de programa de recolhimento dos produtos por ele elaborados e
eventualmente expedidos, quando for constatado desvio no controle de processo ou
outra ndo conformidade que possa incorrer em risco & satide ou aos interesses do
consumidor; e

XVI - realizar os tratamentos de aproveitamento condicional ou a inutilizagdo de
produtos de origem animal em observéncia aos critérios de destinacdo estabelecidos
nesta lei ou em normas complementares expedidas pelo Ministério da Agricultura,
Pecudria e Abastecimento, mantendo registros auditdveis do tratamento realizado,
principalmente nos casos em que a inutilizagio ou aproveitamento condicional n3o foi
realizado na presenga do SIF. § 12 Os materiais e os equipamentos necessarios as
atividades de inspecdo fornecidos pelos estabelecimentos constituem patriménio
destes, mas ficardo a disposigdo e sob a responsabilidade do SIF local,

. CAPITULONI
DA APROVACAO DO PROJETO E OBTENGAO DO REGISTRO.

Art. 14 Os estabelecimentos de produtos de origem animal que devem estar sob
inspecdo industrial e sanitaria de nivel municipal s3o, qualquer instalagdo industrial na
qual sejam abatidos ou industrializados animais produtores de carnes e onde sejam
obtidos, recebidos, manipulados, beneficiados, industrializados, fracionados,
conservados, armazenados, acondicionados, embalados, envasados , rotulados ou
expedidos, com finalidade industrial ou comercial, a carne e seus derivados, o pescado e
seus derivados, os ovos e seus derivados, o leite e seus derivados ou os produtos d
abelhas e seus derivados incluidos os estabelecimentos agroindustriais de pequ @
L
\
\
\
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porte de produtos de origem animal, obrigam-se a obter registro junto ao Servigo de
Inspeg¢do Municipal — SIM — na Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econémico -
Departamento de Agricultura da Prefeitura Municipal de Getulio Vargas - Rs .

Art. 15 Os estabelecimentos a que se refere o artigo anterior receberdo nimero
de registro, junto ao SIM municipal.

§1° Esses numeros obedecero a seriacdo propria e independente, fornecida
pelo Servigo de Inspegdo Municipal - SIM ; sendo seriados a partir do n° 001 , e assim
sucessivamente .

§2° O ndmero do registro constara obrigatoriamente nos rétulos, certificados,
carimbos de inspe¢do de produtos, e demais documentos.

§3° Por ocasido da concessdo do nimero de registro, sera fornecido o respectivo
Titulo de Registro, no qual constard o nome e localizagdo do estabelecimento,
classificagdo e outros elementos julgados necessérios.

Art. 16 Os processos novos de obten¢do do registro, junto ao Servico de Inspecio
Municipal - SIM, devera ser encaminhado através dos seguintes documentos:

| - Requerimento ao Sr. Prefeito Municipal;

Il - Plantas de situacio, e localizagio;

Il - Plantas baixas com cortes e fachadas;

IV - Plantas hidrossanitérias, com detalhes sobre rede de esgoto e abastecimento
de dgua;

V- Memorial econdmico sanitério;

VI- Contrato de Responsabilidade Técnica do estabelecimento , emitido pelo
Conselho Regional de Medicina Veterinéria do Estado do Rio Grande do Sul = CRMV-RS,
entre as partes ( Estabelecimento ) e o RT ( Responsavel Técnico).

Pardgrafo (nico. O encaminhamento de novos pedidos de Registro de
Estabelecimentos de Produtos de Origem Animal dever3 ser precedido de Solicitagdo de
Vistoria Prévia , Laudo de Vistoria Prévia e Vistoria com Laudo de Aprovagdo , aprovando
local, terreno, além de Licenciamento Ambiental.

Art. 17 Aprovados os projetos o requerente poderd dar inicio as obras.

Art. 18 Concluidas as obras e instalados os equipamentos sera requerido ao
Servico de Inspecdo Municipal — SIM, a Vistoria com Laudo de Aprovagdo , sendo
aprovada , dar-se-d inicio a atividades solicitadas , em caso de n3o aprovagdo , aguardar-
se-do a conclusdo das adequagdes requeridas até nova Vistoria com Laudo de
Aprovagdo.

Pardgrafo dnico. Apds deferimento serd instalado de imediato e Inspegdo
Permanente nos Abatedouros e de Forma Periédica nos demais estabelecimentos.
Sendo a Inspegdo de Rotina realizada mensalmente em Estabelecimentos
Agroindustriais de Produtos Carneos , de Laticinios , de Pescados , de Ovos e de Mel ;
podendo de acordo com a necessidade e/ou eventuais circunstancias , serem
Inspecionados com maior frequéncia de acordo com as necessidades em curso .

Art. 19 As exigéncias minimas para o inicio da operagdo do estabeleciment
serdo fixadas na Vistoria com Laudo de Aprovagio, realizada pelo Servigo de Inspeci
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Municipal - SIM, da Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econémico -
Departamento de Agricultura da Prefeitura Municipal de Getulio Vargas - RS.

Paragrafo Unico. As plantas e suas alterages deverdo ser previamente aprovadas
pelo Servigo de Inspegdo Municipal - SIM.

B CAPITULO IV B
IMPLANTACAO DE BOAS PRATICAS DE FABRICACAO — BPF

Art. 20 O Servigo de Inspecdo Municipal — SIM, fica responsavel pela aplicagdo do
Regulamento Técnico sobre as CondigBes Higiénico sanitarias e de Boas Praticas de
Fabricagdo (BPF ), aprovado pela portaria MAPA N°. 368/97.

Pardgrafo Unico. Ficam Sujeitos ao que dispde este artigo os novos
estabelecimentos elaboradores/industrializadores, de alimentos de origem animal
registrado no Servigo de Inspegdo Municipal - SIM. Os estabelecimentos mais antigos
terdo prazo para implantagdo das boas préticas de fabricagdo (BPF), fixadas pelo Servigo
de Inspeg¢do Municipal - SIM .

Art. 21 Todos os estabelecimentos referidos no Paragrafo Unico do Art. 20 desta
lei deverdo possuir implantadas as Normas de Boas Praticas de Fabricag3o, salvo os
casos especiais que deverdo apresentar as devidas justificativas, e cujo pedido sera
analisado pelo Servigo de Inspegdo Municipal — SIM, que podera deferi-lo ou ndo.

Art. 22 A verificagdo da implantagéo pelos estabelecimentos das Boas Praticas de
Fabricagdo (BPF) serd feita mediante a auditoria do Servigo de Inspe¢do Municipal — SIM.

§1° Todas as informagdes consideradas relevantes a inspe¢do ou a auditoria
deverdo ser prontamente fornecidas pelo estabelecimento.

§2° O manual de Boas Préticas de Fabricagdo (BPF) especifica para cada
estabelecimento, devera estar disponivel para o Servigo de Inspeg¢do Municipal - SIM.

CAPITULO V
DAS CARNES

Art. 23 O abate de animais para o consumo humano , ou para matéria prima, na
fabricacdo de derivados no municipio de Getulio Vargas-RS , estardo sujeitos as seguintes
condigBes:

§1° O abate , a industrializagdo e a comercializagdo de carnes e derivados s
poderdo ser realizados no municipio de Getdlio Vargas/RS, em estabelecimentos
registrados na Unido, Estado ou no Municipio, tendo assim livre transito.

§2° Os animais e seus produtos deverdo ser acompanhados de documentos
sanitdrios e fiscais pertinentes, para identificagdo e procedéncia.

§3¢2 Os animais deverdo ser obrigatoriamente submetidos a Inspegio Veterinaria
“ANTE” e “POST MORTEM” e abatidos mediante processo humanitdrio sendo que a
manipulagdo, durante os procedimentos de abate e industrializagdo, devera observar os
requisitos de uma boa higiene.

§42 Os veiculos de transporte de carnes e visceras comestiveis deverdo ser
providos de meios para produgdo e/ou manutencio de frios, observando-se as demai
exigéncias regulamentares para transito da Secretaria da Saude, como a expedigdo ]
Alvara Sanitario . K&t

\
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Art. 24 Os estabelecimentos devem dispor de suficiente “pé direito” nas diversas
dependéncias, de modo que permita a disposicio adequada dos equipamentos,
principalmente da trilhagem aérea a fim de que os bovinos pendurados apds o
atordoamento permanegam com a ponta do focinho distante, no minimo, 75 (setenta e
cinco) centimetros do piso.

Art. 25 Os estabelecimentos devem dispor de currais, com pisos pavimentados,
apresentando ligeiro caimento no sentido dos ralos, devendo também ser providos de
bebedouros para utilizagdo dos animais e pontos de dgua, com pressdo suficiente para
facilitar a lavagem e desinfec¢do dessas instalagdes.

Paragrafo Unico. Os currais e pocilgas deverdo dispor de plataforma, quando for o
caso, para realizagdo da inspe¢do “ANTE MORTEM”.-

Art. 26 Os estabelecimentos devem prover a seccdo de mildos, quando
previstas, de separagdo fisica entre as dreas de manipulagio do aparelho gastrointestinal
e das demais visceras comestiveis.

CAPITULO VI
DO PROCEDIMENTO PARA O ABATE

Art. 27. Fica permitido o sacrificio dos animais somente apés a prévia
insensibilizagéo, seguida de imediata e completa sangria: conforme a INSTRUCAO
NORMATIVA Ne 3, DE 17 DE JANEIRO DE 2000.

§1° A operagdo de sangria deve ser iniciada logo apds a insensibiliza¢gdo do
animal de modo a provocar um répido, profuso e mais completo possivel escoamento de
sangue, antes que o animal recupere a sensibilidade .

§2° A operagdo de sangria é realizada pela segdo dos grandes vasos do pescogo
no maximo 1 (um ) minuto apds a insensibilizagdo , sendo que em Ruminantes deve-se
utilizar uma faca para incisdo subcutanea prévia e outra faca para a sangria .

§3° O espaco de tempo para a sangria nunca deve ser inferior a 3 (trés) minutos e
esta deve ser realizada com os animais em suspensos por um dos membros posteriores ,
devendo-se aguardar o completo cessamento do escoamento de sangue .

Art. 28 E permitida a evisceraciio, sob as vistas de funcionario do Servigo de
Inspe¢do Municipal — SIM, em local em que permita o pronto exame das visceras, com
identificagdo entre estas, a cabega e a carcaga do animal.

§1° em abates com fluxograma de baixa velocidade fica desobrigado a
numeragdo para identificagdo entre cabega e carcaca.

Parédgrafo (nico. Sob Pretexto algum pode ser retardada a evisceragdo e para
tanto ndo devem ficar animais pendurados nos trilhos nos intervalos de trabalho.

Art. 29 Os estabelecimentos devem executar os trabalhos de evisceragdo com
todo o cuidado a fim de evitar que haja contaminacdo das carcagas provocada por
operagdo imperfeita, devendo os servicos de inspegdo sanitaria, em caso d
contaminagdo por fezes e/ou contetdo ruminal aplicar as medidas higiénic;
preconizadas.

A
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. CAPITULO VI
DA INSPECAO “ANTE-MORTEM" E “POST-MORTEM” E DA MATANCA DE
EMERGENCIA.

Art. 30 Nos estabelecimentos subordinados a Inspe¢do Municipal serd utilizado o
Decreto Federal 9013 de 29 de margo de 2017 do Art. 84 ao Art. 268

CAPITULO VIII
DAS GENERALIDADES

Art. 31 Os estabelecimentos relacionados nesta lei devem estar localizados em
pontos distantes de fontes produtoras de odores desagradaveis e poeira de qualquer
natureza.

Art. 32 O estabelecimento deverd ser instalado de preferéncia, no centro do
terreno, devidamente cercado, afastado dos limites das vias publicas no minimo 10
(dez ) metros e dispor de drea de circulagdo que permita a livie movimentagdo de
veiculos de transporte, com excegdo para aqueles ja instalados e que ndo disponham de
afastamento em relagdo as vias publicas, as quais poderdo funcionar desde que as
operagdes de recepgdo e expedigdo se apresentem interiorizadas.

Art. 33 Os estabelecimentos devem dispor de iluminagdo natural e artificial, bem
como de ventilagdo adequada e suficiente em todas as dependéncias, de 500 lux nas
dreas de manipulagdo e 300 lux nas demais areas.

Art. 34 Os estabelecimentos devem possuir piso de material impermeavel,
resistente a abrasdo corrosdo, ligeiramente inclinados para facilitar o escoamento das
dguas residuais, bem como para permitir uma facil lavagem e desinfecgao.

Art. 35 Os estabelecimentos devem ter paredes lisas, impermeabilizadas, com
material de cor clara, de facil lavagem e desinfecgao.

Art. 36 Os estabelecimentos devem possuir forro de material impermeavel,
resistente a umidade e a vapores, construido de modo a evitar o acimulo de sujeira, de
facil lavagem e desinfecgdo.

Paragrafo Unico. A obrigagéo contida no caput deste artigo poderé ser dispensada
nos casos em que o telhado proporcionar uma perfeita vedagdo a entrada de poeiras,
insetos, passaros, e assegurar uma adequada higienizagdo.

Art. 37 Os estabelecimentos devem dispor de dependéncia de uso exclusivo para
recepgdo de produtos comestiveis e ndo condenados, sendo que a dependéncia deve
ser construida com paredes ate o teto, ndo se comunicando diretamente com as
dependéncias que manipulem produtos comestiveis.

Art. 38 Os estabelecimentos devem dispor de mesas com tampos de materiais
resistente e impermedveis, de preferéncia de ago inoxidavel, para manipulagio de
produtos comestiveis e que permitam uma adequada lavagem e desinfecgdo.

Art. 39 Os estabelecimentos devem dispor de tanques, caixas, bandejas, e demgis %

\
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recipientes construidos de materiais impermeaveis de superficie lisa que permitam uma
facil lavagem e desinfecgdo, bem como pias sanitizantes e esterilizadores, quando for o
caso, e em boas condigdes de funcionamento e nimero suficiente para a atividade. O
acesso as dependéncias deve ser provido de barreiras sanitarias completas ,como
barreiras vegetais nas areas externas e arredores,cercas, portdes de acesso, telas em
portas e janelas, pias sanitizantes no interior e exterior do estabelecimento , pediltvios
sanitizantes nos acessos ao interior do estabelecimento , deve-se dispor também de
outros instrumentos de biosseguranca e sanitizagdo , como alcool 70 gel , sabonetes,
sabdes , detergentes neutros e especificos, toalhas brancas, papel toalha descartaveis "
botas plasticas descartaveis .

Art. 40 Os estabelecimentos devem dispor de rede de esgoto em todas as
dependéncias, com dispositivo que evite o refluxo de odores e a entrada de roedores e
outros animais, ligadas a tubos coletores e este ao sistema geral de escoamento e de
instalacdo para retengdo de gordura, residuos e corpos flutuantes, bem como, de
dispositivos para depuragdo artificial das dguas servidas e de conformidade com as
exigéncias dos 6rgdos oficiais responsaveis pelo controle do meio ambiente.

Art. 41 Os estabelecimentos devem dispor de dependéncias sanitarias e
vestidrios adequadamente instalados, de dimens&es proporcionais ao nimero de
funciondrios, com acesso indireto as dependéncias industriais, é conveniente que se
disponha de vestimentas em quantidade suplementar ( calgas , jalecos , gorros , bonés
Jbotas, luvas, mascaras, protetores de barba e bigode, capacetes, aventais e
eventualmente macacdes para uso externo) a fim de garantir o uso didrio de
vestimentas limpas , assim como , dispor essas vestimentas a eventuais visitantes e aos
Inspetores Sanitérios .

Art. 42 Os estabelecimentos devem dispor de telas em todas as janelas e outras
passagens para o interior, além das demais aberturas, de modo a impedir a entrada de
insetos.

Pardgrafo dnico. E imprescindivel, que as agroindustrias sejam dotadas de
eficiente protegdo contra roedores.

Art. 43 Os estabelecimentos devem dispor de depésitos para guarda de
embalagens, recipientes, produtos de limpeza e outros materiais utilizados nas industria.

Art. 44 Os estabelecimentos devem dispor de dependéncias, quando necessario,
para uso como escritorio da administragio do estabelecimento, inclusive para pessoal de
servigo de inspegdo sanitaria, com acesso indireto as dependéncias industriais, quando
localizado em seu corpo.

Art. 45 Nos ambientes nos quais h4 risco imediato de contaminagdo de utensilios
e equipamentos, é obrigatéria a existéncia de dispositivos ou mecanismos que
promovam a sanitizagdo com dgua renovavel 3 temperatura minima de 82,22 C (oitenta
e dois inteiros e dois décimos de graus Celsius) ou outro método com equivaléncia
reconhecida pelo Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal.

CAPITULO IX
DA HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS E DAS PESSOAS
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Art. 46 Todas as dependéncias dos matadouros ou das industrias devem ser
mantidas em condigGes de higiene, antes, durante e apds a realizagdo dos trabalhos.

Art. 47 Serd exigido que os operdrios lavem as m3os antes de entrar no
ambiente de trabalho ,apés qualquer interrupgio dos servicos , apds tocar materiais
contaminados , apds usar os sanitarios e sempre que se fizer necessario , deve-se usar
sabonetes liquidos antissépticos e/ ou dlcool 70 gel para maximizar a antissepsia das
mdos , o asseio e a higiene pessoal devem ser constantemente incentivadas , ficam
proibidos o uso de adornos pessoais e maquiagem durante a manipulagdo de alimentos,
as unhas devem estar limpas , curtas e sem esmalte ou base , os cabelos devem estar
presos e protegidos por gorros ou tocas ou outros acessérios de protecdo , fica proibido
o uso de barba volumosa durante a manipulagio de alimentos de acordo com a
Resolugdo de Diretoria Colegiada - RDC 275/2002 da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitdria ( ANVISA ) . Tolerar-se-a o uso de barba recentemente aparada , entretanto o
ideal é a barba totalmente aparada , ficando a critério do Estabelecimento a amplitude
desta exigéncia .

Art. 48 E obrigatoria a lavagem e a desinfeccdo diaria dos pisos e paredes, assim
como os equipamentos e utensilios utilizados no matadouro e demais inddstrias.

Art. 49 Os matadouros e indUstrias controlados pelo Servigo de Inspegdo
Municipal-SIM, devem ser mantidos livres de moscas, mosquitos, baratas ratos,
camundongos e quaisquer outros insetos, além de gatos, cdes , passaros e outros
animais agindo-se cautelosamente quanto ao emprego de venenos, cujo uso sé é
permitido nas dependéncias ndo destinadas a manipulagio ou depésitos de produtos
comestiveis e mediante expressa autorizagdo do Servigo de Inspe¢do Municipal - SIM.

Art. 50 Sera exigido do pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde a
drea de sangria ate a expedigdo nos abatedouros, e nas demais dependéncias das
agroindustrias, o uso de uniforme na cor branca, mantido convenientemente limpos
bem como a utilizagdo de protetores de cabega (gorros, aventais e capacetes, quando
necessario, e botas ) .

Art. 51 Serd proibido o pessoal fazer suas refeigdes nos locais de trabalho, bem
como, deposite produtos, objetos e materiais estranhos a finalidade da dependéncia, ou
ainda, guardar roupas de qualquer natureza. Também e proibido fumar, cuspir, escarrar
Ou outros atos que possam contaminar os alimentos em qualquer dependéncia de
trabalho do matadouro ou da indUstria.

Art. 52 Far-se-3 todas as vezes que o Servigo de Inspegao Municipal-SIM, julgar
necessario, a substituigdo, raspagem, pintura e reparos em pisos, tetos e equipamentos.

Art. 53 E obrigatéria a lavagem e desinfecgdo, tantas vezes quanto necessario,
dos pisos, cerca dos currais, bretes de contengdo, mangueiras, pocilgas, apriscos, e
outras instalagdes prdprias para guardar, pouso e contengdo de animais vivos ou
deposito de residuos industriais, bem como, quaisquer outras instalagdes julgadas
necessarias pelo Servigo de Inspegdo Municipal-SIM.

Art. 54 Os estabelecimentos devem inspecionar e manter convenientemente
limpas as caixas de sedimentacdo de residuos, ligadas e interligadas a rede de esgoto.

Art. 55 Os produtos comestiveis, durante a sua obtengdo, embarque
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transporte, devem ser conservados ao abrigo de contaminacio de qualquer natureza.

Art. 56 E vedado o emprego de vasilhames de cobre, latdo, zinco, barro, ferro
estanhado, madeira, ou qualquer outro utensilio que, por sua natureza e composigdo,
possa causar prejuizos a manipulagio, estocagem, e transporte de matérias primas e de
produtos usados na alimentagdo humana.

Art. 57 A inspegdo de salde podera ser exigida sempre que a autoridade
sanitdria do municipio achar necessdria, para qualquer empregado do estabelecimento,
seus dirigentes, ou proprietdrios, mesmo que exercam esporadicamente atividade nas
dependéncias das agroindustrias. Sempre que ficar comprovada a existéncia de
dermatoses ou quaisquer doencas infecto-contagiosas ou repugnantes em qualquer
pessoa que exerca atividade no estabelecimento ser ela imediatamente afastada do
trabalho.

Art. 58 A dgua do estabelecimento deve atender aos padrées de potabilidade,
conforme anexo XX da Portaria de consolidagdo n° 5 MS-2017 .

Art. 59 Os estabelecimentos ficam obrigados a inspecionar, previamente, os
recipientes, quando destinados ao acondicionamento dos produtos destinados a
alimentagdo humana, rejeitados os que forem julgados sem condicBes de uso.

Paragrafo Unico. De modo algum é permitido o acondicionamento de matérias
primas, ou produtos destinados a alimentagdo humana em carrinhos, recipientes, ou
demais continentes que tenham servido a produtos ndo comestiveis.

Art. 60 Ndo é permitido a guarda de material estranho nos depdsitos de
produtos, nas salas de matanca e seus anexos e na expedicdo.

Art. 61 Ndo é permitida a utilizagdo de qualquer dependéncia do matadouro
e/ou dos demais estabelecimentos como residéncia ou alojamento .

Art. 62 E obrigatério a higienizagdo didria, ou sempre que necessario, dos
instrumentos de trabalho.

Art. 63 Fica vedada a entrada de pessoas estranhas & atividade no
estabelecimento, salvo quando devidamente uniformizadas e autorizadas pela chefia do
estabelecimento, bem como, pelo encarregado do Servigo de Inspegdo Municipal-SIM.

. CAPITULO X ;
DA ORGANIZACAO E ESTRUTURA DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

Art. 64 O Servico de Inspegio Municipal-SIM, devera dispor de pessoal técnico de
nivel superior e médio, em ntimero adequado, a realizagdo de inspe¢do sanitaria “ANTE
e POST-MORTEM” e tecnoldgica, obedecendo a legislago vigente.

Art. 65 O Servigo de inspegdo municipal deve dispor de meios para registro em
compilagdo dos dados estatisticos referentes ao abate, industrializacio de carnes,
produgdo de leite e derivados, condenagdo e outros dados que por ventura se tornem
necessdrios.

§ Deverd ser elaborado manual de operacionalizagdo e de gerenciamento/&#/(

M
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documentos do Servico de Inspegdo Municipal de Getulio Vargas, visando atender aos
requisitos dos artigo 65 e demais requisitos e exigéncias descritos nesta Lei, através da
expedicdo de Decreto do Executivo Municipal.

) CAPITULO XI
DOS DERIVADOS COMESTIVEIS DE ORIGEM ANIMAL, DA ROTULAGEM E DA
CARIMBAGEM.

Art. 66 As matérias primas, de origem animal que derem entrada em indUstria
e/ou no comercio de Getdlio Vargas -RS deverio proceder de estabelecimentos sob
inspecdo industrial e sanitdria, de érgdo Federal, Estadual ou do préprio Municipio,
devidamente identificado por rétulos, carimbos, documentos  sanitarios e fiscais
pertinentes.

Art. 67 Os produtos industrializados serdo devidamente rotulados conforme as
determinagdes do Servigo de Inspe¢do Municipal-SIM.

Parédgrafo unico. Para serem aprovados, os rétulos, deverio submeter —se a
registro de rétulo junto ao Servigo de Inspegio Municipal-SIM

§12 Onde deve ser apresentado e aprovado o croqui do rotulo, as matéria prima
e ingredientes, fichas técnicas dos produtos.

Art. 68 Todos os ingredientes, aditivos e outros produtos que venham a compor
qualquer tipo de massa em produtos industrializados, devergo ter aprovagdo nos érgios
competentes do Ministério da Satde.

Art. 69 As formulagGes utilizadas nos produtos de origem animal deverdo ser
previamente aprovadas pelo Servico de Inspecdo Municipal - Sim, seguindo os
regulamentos técnicos de identidade e qualidade dos produtos.

Art. 70 As carcagas, parte das carcagas e cortes armazenados, em transito ou
entregues ao comércio devem estar identificadas por meio de carimbos e etiquetas
lacre, conforme portaria N° 304 de 22 de Abril 1996 do Ministério da Agricultura,
Pecudria e Abastecimento cujos modelos serdo fornecidos pelo Servico de Inspegdo
Municipal - SIM.

§19 Estes carimbos conterdo obrigatoriamente a palavra “inspecionado” o
nimero do registro do estabelecimento, a palavra “SIM” a qual representars o “Servigo
de Inspegdo Municipal”, o nome da secretaria e o nome do municipio de Getdlio Vargas,
RS.

§2° As carcagas de aves e outros pequenos animais de consumo serdo isentos de
carimbo direto no produto, desde que acondicionados por pegas, em embalagens

dizeres exigidos para os rétulos.

Art. 71 Os carimbos para uso no Servigo de Inspe¢do Municipal - SIM seguirgo
seguinte padrio:

Formato: Losangular

Medida: 6,0cm de largura por 4,5 cm de altura.
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Uso: Carcagas
Formato: Losangular

Medida: 2 cm de largura por 2cm de altura (minimo ).

Observagio - Pode-se ampliar o logotipo respeitando-se as

proporcdes . ( Exemplo : 2 cm x 2cm : 3cm x3cm e assim sucessivamente ),
de acordo com a necessidade .

Uso: Aprovagéo de Documentos, plantas, rotulagem e outros.

Uso Rotulagem :

DESCRIGAO: Na borda esquerda superior externa havers a descrigdo - SMDE-

( Secretaria Municipal de Desenvolvimentq Econdémico ) ; na borda direita
superior externa havera a descricio - GETULIO VARGAS - . No interior do

0, a0 topo , havera a descrigdo - n° - e na base inferior havera a descri¢do - SIM - 3

€ao centro a descri¢do - INSPECIONADO -

FEDER
Munic

Munic

CAPITULO XII
DAS INFRACOES E PENALIDADES

Art. 72 As infragdes as disposi¢des desta Lei serdo aplicadas conforme o DECRETO
AL DE N° 9013 DE 29 DE MARCO DE 2017 e nos termos da presente Lei
ipal e quando for o caso, mediante responsabilidade civil e criminal.

Pardgrafo Unico. Incluem-se entre as infragBes previstas nesse regulamento:

| — Atos que procurem embaragar a acao dos servidores do Servigo de Inspecio
ipal-SIM, ou de outros érgios no exercicio de suas fungdes, visando impedir,

dificultar ou burlar os trabalhos de fiscalizagdo.

qualid

Il - Desacato, suborno ou simples tentativa.

Il - InformagBes Inexatas sobre dados estatisticos referentes 3 quantidade,
ade, e procedéncia dos produtos.

IV - Qualquer sonegagdo que seja feita sobre o assunto que direta ou

indiretamente interesse ao Servico de Inspegdo Municipal-SIM.

legisla

V - Qualquer descumprimento e/ou infragdo ao estabelecido nesta lej e na
¢do pertinente.

Art. 73 Sem prejuizo da responsabilidade penal cabivel 3 infragdo a legislagio

referente aos produtos de origem animal acarretara isolada ou cumulativamente as
seguintes sangdes.

I-Notificagdo: E um comunicado determinando regularizagdo de uma

inconformidade,

por es

crito, quando o infrator for primério e n3o tiver agido com dolo ou mé fé.
Il = Auto de infrag&o: nos casos nio compreendidos no inciso |.

Il - 0 infrator podera oferecer defesa ou impugnacdo ao Auto de Infragdo , 7%/ (
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prazo de 15 dias contados da sua notificagdo , iniciando-se a partir do 1° dia util da
referida infragdo.

IV — Auto Apreensio e/ou inutilizagdo das matérias primas, produtos,
subprodutos, e derivados de origem animal: quando n3o apresentarem condigges
higiénicas sanitarias adequadas ao fim a que se destinam, ou forem adulteradas.

e V - Suspens&o da atividade :quando causa risco ou ameaca da natureza higiénica
sanitdria ou no caso de embarago a agdo fiscalizadora,

VI - Auto Interdigdo, total ou parcial, do estabelecimento: quando a infragdo
consistir na adulteragio ou falsificagdo habitual do produto ou se verificar, mediante

VIl - Auto de liberaggo: a interdicdo que trata o inciso VI deste artigo podera ser
levantada apés o atendimento das exigéncias que motivaram as saces.

§1° As multas previstas neste artigo serdo agravadas até o grau Maximo, no caso
de artificio, ardil, simulagédo, desacato, embarago ou resisténcia 3 acdo fiscal, levando —
se em conta além das circunstancias atenuantes ou agravantes, a situacdo econémica
financeira do infrator e os meios ao seu alcance para cumprir a lei.

§2° Ainterdi¢do de que trata o inciso VI deste artigo poders ser levantada apés o
entendimento das exigéncias que motivaram a sang3o.

§3° Se a interdicdo nio for levantada nos termos do parégrafo anterior, decorrido
12 (doze) meses ser4 cancelado o registro.

Art. 74 Para efeito de apreensio e condenagdo além dos casos especificos

- previstos nesse regulamento, consideram-se imprdprios para o consumo, no todo ou em
parte, os produtos de origem animal que:

| - Apresentem danificados por umidade ou fermentago, rancosos, mofados ou
bolorentos, de caracteres fisico ou organolépticos anormais, contendo qualquer sujidade

I - Forem adulterados, fraudados ou falsificados.

Il - Contiverem substancias téxicas ou nocivas a saude.

IV - For prejudicial ou imprestével a alimentag&o por qualquer motivo.

V - Néo estiverem de acordo com o previsto no presente regulamento.

VI - Nédo apresentarem sinais caracteristicos da realizagdo de inspecdo sanitdria.

Art. 75 Nos casos do artigo anterior, independente de quaisquer outras
penalidades que couberem, ser3o adotados 0s seguintes critérios:

| - Nos casos de apreensdo, apds a reinspecdo completa, sera autorizado o
aproveitamento condicional que couber para alimentagdo humana, conform
P determinag&o da inspecio municipal.
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Il - Nos casos de condenagdo permite-se Sempre o aproveitamento das matérias
primas e produtos para fins nio comestiveis ou alimentagdo de animais, em ambos os
casos mediante assisténcia da inspecdo municipal.

Art. 76 Além dos casos especificos previstos nesse REGULAMENTO, sio
consideradas adulteragdes, fraudes, ou falsificagdes como regra geral:

| - ADULTERACOES:

a - Quando os produtos tenham sido elaborados em condi¢Bes que contrariem as
especificagdes e determinagdes fixadas.

b - Quando no preparo dos produtos haja sido empregada matéria-prima
alterada ou adulterada.

¢ - Quando tenha sido empregadas substancias de qualquer quantidade, tipo e
espécie diferente das da composi¢do normal do produto, sem prévia autorizagdo do
Servigo de Inspegdo Municipal-SIM.

d - Quando os produtos tenham sido coloridos oy aromatizados sem prévia
autorizagdo do Servico de Inspecdo Municipal-SIM.

€ - Quando mascarar a data de fabricagdo com inten¢do dolosa.

II-FRAUDES:

a - A alteragio ou modificacdo total ou parcial de um ou mais elementos normais
do produto, de acordo com os padrGes ou férmulas aprovadas pelo Servico de Inspegdo
Municipal - SIM.

b - Quando as operagdes de manipulagdo e elaboragdo forem executadas com a
intengdo deliberada de estabelecer falsa impressdo quanto aos produtos fabricados.

C - A supressdo de um ou mais elementos e substitui¢do por outro visando o
aumento de volume ou de peso, em detrimento de sua composicdo normal ou do valor
nutritivo intrinseco.

d - A conservagdo com substancias proibidas.

e - A especificagdo total ou parcial da rotulagem de um determinado produto que
ndo seja o contido na embalagem ou recipiente.

11l - FALSIFICACOES

a - Quando os produtos forem elaborados, preparados e expostos ao consumo
com forma, caracteres e rotulagem que constituem processos especiais, ou
exclusivamente de outrem, sem que seus legitimos proprietarios tenham dado
autorizagdo.

b - Quando forem usadas denominagdes diferentes das previstas neste
regulamento ou em férmulas aprovadas.

Art. 77 Aos infratores dos dispositivos contidos no presente regulamento ou
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atos complementares e instrugbes que forem expedidas, serdo aplicadas, isoladas ou
cumulativamente, as seguintes penalidades usando-se como referéncia a URMs
(Unidade de Referéncia Municipal ) do Municipio de Getdlio Vargas -RS.

I - Multa de 300 (trezentos) URMSs nas seguintes situagdes:

a) Aos que langarem méo de rotulagens e carimbos de inspegdo, para facilitar o
escoamento de produtos de origem animal,que n3o tenham sido inspecionados pelo
Servigo de Inspegao Municipal - SIM.

b) Aos responséaveis por estabelecimentos de produtos de origem animal que
realizarem construgbes novas, remodelagdes ou ampliagdes sem que os projetos
tenham sido previamente aprovados pelo Servico de Inspe¢do Municipal — SIM.

c) Aos que expuserem a venda produtos de um estabelecimento como se fossem
de outro.

d) Aos que usarem indevidamente os carimbos da inspegio municipal.

e) Aos que despacharem ou transportarem produtos de origem animal em
desacordo com a determinag&o da inspecio municipal.

f) Aos responséveis por estabelecimentos sob inspecdo municipal que enviarem,
para consumo, produtos sem rotulagem.

8) Aos responséveis por qualquer fraude ou falsificagdo de produtos de origem
animal.

h) Aos que aproveitarem matérias primas e produtos condenados ou
procedentes de animais n3o inspecionados no preparo de produtos usados na
alimentacio humana.

i) Aos que, embora notificados, mantiverem na produgdo de leite vacas que
tenham sido afastadas do rebanho pela Divisdo de fiscalizagdio e defesa sanitaria animal
— Secretaria da Agricultura do Estado do Rio Grande do Sul.

j) As pessoas fisicas ou juridicas que mantiverem, para fins especulativos,
produtos que, a critério do Servico de Inspegio Municipal - Sim, possam ficar
prejudicados em sua condiciio de consumo.

1) Aos que subornarem tentarem subornar, ou usarem de violéncia contra os
servidores do Servigo de Inspe¢do Municipal - SIM, no exercicio de suas atribuicdes.

m) Aos que burlarem a determinag&o quanto ao retorno de produtos destinados
ao aproveitamento condicional no estabelecimento de origem.

n) Aos que derem aproveitamento condicional diferente do que for determinado
pela inspegio municipal.

Il - Multa de 400 (quatrocentos) URMs no caso de embarago a acio fiscalizadora
do Servigo de Inspecio Municipal - SIM.

Il - Multa de 500 (quinhentos) URMs no caso de sonegagdo, ou mesmo
informagGes inexatas a autoridade fiscalizadora do Servigo de Inspegio Municip)a
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=SIM.

IV - Multa de 600 (seiscentos) URMs no caso de ndo cumprir intimagdo ou,
notificagdo.

Art. 78 As penalidades a que se refere o presente regulamento sero aplicadas,
sem prejuizo de outras que, por lei, possam ser impostas por autoridades de saude
publica ou policiais.

0s €asos que se seguirem a reincidéncia.

§2° A ago civil e criminal n3o exime o infrator de outras penalidades a serem
aplicadas, a juizo do Servigo de Inspegio Municipal - SIM.

§3° A suspensio da atividade do estabelecimento, a interdicdo e o cancelamento
do registro sdo alcadas do coordenador do Servico de Inspe¢do Municipal - SIM.

Art. 80 O auto de infragdo deve ser assinado pelo servidor que constatar a
infragéo e pelo proprietario do estabelecimento ou representante do mesmo.

Parégrafo tinico. Sempre que o infrator se negar a assinar o Auto de Infragdo, sera
feita a declaraggo a respeito no proprio auto, remetendo-se uma das vias ao proprietério
do estabelecimento ou responsavel pelo mesmo, por correspondéncia registrada e
mediante recibo.

Art. 81 Todas as penalidades, serdo emitidas em 03 (trés) vias que terfo o
seguinte destino:

I - A primeira via sera entregue ao sujeito passivo.

II- A segunda via (quando com multa) serd remetida ao setor de cobranga da
secretaria municipal da fazenda ou arquivada no servigo de inspecio .

Il - A terceira via ficara em arquivo préprio do setor de fiscalizagdo do Servigo de
Inspegdo Municipal - SIM.

Art. 82 Das infragdes e penalidades indicadas nesta lei, o sujeito passivo podera
apresentar:

I - Impugnacgio ao Secretério de Municipal de Desenvolvimento Econdmico ,
dentro do prazo de 30 (trinta) dias, contados do ciente.

Il - Recurso ao Conselho de Desenvolvimento Agropecudrio do municipio de
Getulio Vargas, dentro do prazo de 15 (quinze) dias contados da data do ciente da
decisdo de impugnagso.

§1°A impugnagdo ou recurso mencionar3o:
a) Autoridade julgadora a quem é dirigida.
b) A qualificagdo e assinatura do impugnante ou recursante.

¢) As razdes de fato e de direito em que se fundamentarem. (j(
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§2°A impugnagdo ao recurso sers indeferida sem julgamento do mérito quando:

a) A parte for manifestante ilegitima, ou deixar de fazer prova de sua capacidade
de representagdo.

b) O pedido for intempestivo.

§3°A autoridade julgadora da impugnagdo, se entender que os julgamentos
constantes do processo sio insuficientes para decidir poderd baixar os auto em
diligéncias para que o fiscal do Servico de Inspegio Municipal-SIM, apresente as
informagGes que julgar necessario.

§4°A decisdo de primeira instancia s serd reformada pelo julgamento de
segunda instancia.

§5°Aos débitos provenientes de aplicagdes de penalidades contidas nesta lei,
aplicam-se no que couber, o que dispdem na Lei Municipal n® 5314/2017 que institui o
Cddigo Tributario do Municipio de Getdlio Vargas, para efeitos de cobrangas , acréscimos
legais , descontos ,parcelamentos , e outros .

Art. 83 Sdo responsaveis pela infragdo diante das disposicdes do presente
regulamento, para efeito de aplicagbes das penalidades nele prevista, as pessoas fisicas
ou juridicas.

| - Produtores de matéria prima de qualquer natureza aplicaveis & industria
animal desde a fonte de origem ate o recebimento nos estabelecimentos registrados no
SIM.

Il - Proprietérios ou arrendatérios de estabelecimentos registrados onde forem
recebidos, manipulados, transformados, elaborados, preparados, acondicionados,
distribuidos ou despachados produtos de origem animal.

Il - Que despachem ou transportem produtos de origem animal.

Pardgrafo tnico a responsabilidade a que se refere o presente artigo abrange as
infrages cometidas por qualquer dos empregados ou prepostos das pessoas fisicas ou
juridicas que explorarem a industria de origem animal.

Art. 84 A aplicagdo da multa n3o isenta o infrator do comprimento das exigéncias
que a tenham motivado, marcando, quando for o €aso, novo prazo para cumprimento
findo o qual podera de acordo com a gravidade do falta e a juizo do Servigo de Inspegdo
Municipal - SIM, ser novamente multado no dobro da multa anterior, ter as atividades
suspensas ou canceladas o registro do estabelecimento.

CAPITULO XIIl
DAS ANALISES LABORATORIAIS

Art. 86 Fica estabelecida a obrigatoriedade do cumprimento, por parte dos
estabelecimentos registrados no Servigo de Inspegio Municipal - SIM, do cronogram




image20.jpeg
w PREFEITURA MUNICIPAL DE GETULIO VARGAS
Av Firmino Girardello, 85
Getulio Vargas - Rio grande do Sul - 99900-000
administracao@pmgv.rs.gov.br

_de anilises fisico quimicas, e microbiolégica dos produtos de origem animal e
/" microbioldgica da dgua de abastecimento do estabelecimento. Essas analises serdo
realizadas nos Laboratérios de Alimentos da Universidade de Passo Fundo (UPF )) ou

outros laboratérios aprovados e conveniados com o Servigo de Inspecgéo Municipal -
SIM.

§1°Cronograma de analise de dgua de abastecimento interno da agroindustria:

| — ANALISE FiSICO QuiMICO: uma analise por ano que serd realizada em
laboratério credenciado; i

Il = ANALISES MICRO BIOLOGICAS: duas analise por ano, que sera realizada em
laboratério credencialdo; )

Ill- ANALISE FiSICO QUiMICO: uma analise por ano através do laboratério LACEN
pelo monitoramento do VIGIAGUA.

IV - ANALISES MICRO BIOLOGICAS: quatro andlises ao ano através do laboratério
LACEN pelo monitoramento do VIGIAGUA

Il - Considerando os padrées legais para analise de dgua com o resultado da
andlise fisica, quimica ou microbioldgica fora dos padrdes, o Servico de Inspegio
Municipal - SIM, notificara o interessado dos resultados analiticos obtidos para que o
estabelecimento corrija a irregularidade e solicitara justificativa e agdes para resolver o

4 IV - se na repeticio da analise continuar apresentando resultado fora dos
padrdes o Servigo de inspecdo municipal — SIM, fard um auto de infragdo sem multa e
suspendera as atividades do estabelecimento ate que se restabeleca o padrio.

§2° Cronograma de analise dos produtos de origem animal das agroindustrias e
dos mitidos do matadouro frigorifico.

I - ANALISE FiSICO QUIMICO : uma analise por produto ao ano.
Il - ANALISES MICRO BIOLOGICAS: quatro analises por ano, por produto.

Il - ANALISES LABORATORIAS para os ovos " in natura " serdo dispensadas )
somente autocontrole realizado pela empresa., salvo em necessidades em curso
podendo entdo serem requeridas .

IV — As ANALISE FiSICO QuiMIco e MICRO BIOLOGICAS para o Mel

€ para a Prépolis ficam estabelecidas €OMo uma por ano, sendo as principais ,
,S6lidos Insoldveis ,Agucares redutores , Acdcar Total , cor , Cinzas e PH ( potencial
Hidrogeniénico ) e pesquisa de Coliformes Totais , Bolores e Leveduras , outras andlises
poderdo ser requeridas de acordo com as necessidades em curso;

) V - Com o aparecimento de uma andlise fora dos padrées legais, o Servico de
( Inspecdo Municipal — SIM, notificara o estabelecimento para que corrija a irregularidade
e coletara nova amostra para repeti¢do dos testes.

VI - Os produtos que estiverem fora do padrdo terdo que ser recolhidos através
de um plano de “Recall” apresentado pela agroindustria para o Servigo de Inspegé)q A
Municipal. ( (,L
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VIl - Se na repeticio da analise, continuar apresentando resultados fora dos
padrdes, o Servigo de Inspegdo Municipal-SIM, farg termo de interdiggo ( parcial ou
total) ao estabelecimento, prevendo que o estabelecimento apresente um plano de acio
descrevendo as possiveis causas do problema bem como as solugdes. O SIM poders
aprovar ou ndo o plano de agiio e emitirg documento. Apés a execucdo do plano de
acdo, coletard trés (03) amostras de lotes diferentes do (s Jproduto (s) para anslise
laboratorial.

VIIl - O estabelecimento que apresentar os problemas micro bioldgicos e tiver
que produzir 03 (trés) lotes pode fazer lotes inferiores a 10 (dez) KG cada. Sendo que
esses lotes destinados a anjlise laboratorial ficaram armazenados na agroindustria, e
terdo o seu destino definido somente apds o resultado oficial das analises.

IX - Se as analises forem dentro dos padrdes, o estabelecimento retomara a
produgdo normalmente, caso contrério, produzird mais 03 (trés) lotes para andlise, e a
partir desta liberagio, serio realizadas anilises bimestrais, nos primeiros seis meses,
neste (s) produto (s).

X - Consideram-se como dentro dos padrdes, os produtos que estdo de acordo
com a resolugdo N° 12, de 02 de janeiro de 2001, da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitdria, (ANVISA )ou outra referéncia adotada pelo laboratério.

§3° As Agroindustrias de Laticinios deverdo realizar pelo menos uma anilise
mensal do leite "in natura " em Laboratdrio Credenciado 3 RBQL -( Rede Brasileira de
Laboratérios de Controle e Qualidade do Leite ), andlises estas devem incluir aspectos
Fisico-Quimicos ( Composi¢do , Densidade » Crioscopia , Acidez Dornic e Teste
alcool/alizarol 72%v/v minimo ) e Micro-Bioldgicas (Contagem de Células Somdticas ,
Contagem Total Bacteriana ), estas analises deverdo estar nos padrdes estabelecidos nas
- InstrugBes Normativas N° 76 e 77 de 26 de Novembro de 2018 do Ministério da

Agricultura Pecudria e Abastecimento - MAPA .

| - As andlises de CCS e CTB , deverdo ser realizadas mensalmente , devendo-se
monitorar a média geométrica dos resultados, sempre considerando-se as ultimas tras
(3) andlises , incluindo-se as analises do més corrente;

Il - Andlises Micro-biolégicas de produtos agroindustriais derivados do leite
deverdo ser realizadas a cada trés (3) meses, sendo uma(1) anélise por produto;

lll- Andlises Fisico-Quimicas de produtos agroindustriais derivados de leite
deverdo ser realizadas a cada 12 meses , sendo uma (1) andlise por produto.

§4° Unidades de Beneficiamento de Pescados e Produtos de Pescado " deverdo
realizar as seguintes analises laboratoriais, a seguir :

| - Andlises Fisico-Quimicas deverdo ser realizadas a cada 12 meses , sendo uma
(1) andlise por produto , sendo as principais anlises , a Umidade (%), Cinzas(%),
Proteina Bruta (%), Titulagdo , Extrato Etéreo e PH ( potencial hidrogeniénico), poderdo
ser requeridas outras anlises de acordo com as necessidades em curso.

Il - Andlises Micro-Bioldgicas deverso ser realizadas a cada trés (3) meses , sendo
uma (1) anélise por produto , sendo as principais anlises , a pesquisa de , Coliformes
_ Totais , Estafilococcus coagulase positiva , Mesdfilos aerdbios ,Salmonella spp e
Escherichia coli . poderio ser requeridas outras analises de acordo com as necessidadﬁ(ﬁ
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em curso.

§5°A periodicidade na realizacio e/ou a inclusio de andlises laboratoriais de
produtos agroindustrias de Origem Animal podera ser alterada a critério do Servigo de
Inspecdo Municipal - SIM., de acordo com as necessidades em curso.

CAPITULO XIV
DISPOSICOES GERAIS E TRANSITORIAS

Art. 87 Nos estabelecimentos sobre inspe¢do municipal, a fabricacdo de produtos
ndo padronizados sé sera permitida depois de previamente aprovada a respectiva forma
pelo Servigo de Inspegdo Municipal - SIM.

Pardgrafo Unico. A aprovaggo de formulas e processos de fabricagio de quaisquer
produtos de origem animal inclui os que estiverem sendo fabricados antes de entrar em
vigor o presente regulamento.

Art. 88 Entende-se por padrio e forma para fins deste regulamento:
- Matérias primas, condimentos, corantes, e quaisquer outras substanciam que
entrem na fabricago.

Il - Principios basicos ou composigdo centesimal.
Il - Tecnologia do produto.

Art. 89 As empresas de transporte tomar3o as necessarias providéncias para que,
logo apds o desembarque dos produtos, sejam os veiculos convenientemente
higienizados, antes de receberem carga de retorno.

Art. 90 Secretaria Municipal de Agricultura terd um programa com cronograma
para realizagdo de estdgios e cursos, participagéio em semindrios, féruns, e congressos
relacionados com os objetivos deste regulamento. Serd feito um cronograma de
treinamento e capacitagdo para os funcionarios do sim.

Art. 91 O Servigo de Inspegdo Municipal — SIM, organizard em conjunto com
outros 6rgdos pblicos, os servicos de fiscalizagdo em nivel de consumo, sendo que a
inspegdo exigira a comprovagio e a documentagdo da origem, bem como as condigBes
de higiene das instalagdes, operagdes e equipamentos do estabelecimento.

Art. 92 Os documentos a seguir relacionados ficardo arquivados no setor do
Servigo de Inspegdo Municipal - SIM, pelo prazo de:

|- 01 (um) ano: os mapas de produgio, laudos técnicos, relatérios de abate,
fichas de inspegdo ante e post-mortem, resultados de analises laboratoriais.

I - 01 (um) ano: relatdrios de vistoria e documentos em geral.

Art. 93 Os estabelecimentos registrados no Servigo de Inspegio Municipal - SIM,
deverdo informar os dados estatisticos de produgdo.

Art. 94 A regulamentagdo especifica da presente Lei, sera feita pela Secretaria de
Desenvolvimento Econémico e encaminhada para expedi¢do de Decreto do Executi / N
Municipal, no prazo de 180 dias apés a sua aprovagao. [‘; /

\
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Art. 95 As despesas decorrentes desta lei serdo atendidas por dotagdo
orcamentdria prépria.

Art. 96 Revogam-se as disposi¢cdes em contrario em especial a Lei Municipal N°
2.506 de 10 de maio de 1996 e Lei 4.076 de 27 de agosto de 2009.

Art. 97 Esta lei entfd 8m vigor na data de sua publica¢do.

PREFEITURA MUNICIPAL/DH G ETULIO VARGAS, 28 de agosto de 2020.

—

Esta Lei foi afixada no\Mufaf da itura, onde sdo divulgados

0s atos oficiais, por 15 digs a contar de 31/08/2020.
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LEI N2 5.688 DE 28 DE AGOSTO DE 2020

Dispbe sobre a inspegdo Industrial e
Sanitéria de Produtos de Origem animal e
sua fiscalizagdo através do  servico de
inspecdo municipal - S.I.M., e d3 outras
providéncias.

MAURICIO SOLIGO, Prefeito Municipal de Getdlio Vargas, Estado do Rio Grande
do Sul, faz saber que a Cdmara Municipal de Vereadores aprovou e ele sanciona e
promulga a seguinte Lei:

CAPITULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° O Servigo Municipal de Inspegdo Industrial e Sanitaria de Produtos de
Origem animal de Getulio Vargas, de competéncia do Municipio de Getdlio Vargas, nos
termos da lei federal n° 7889, de 23 de Novembro de 1989, sera executado pelo Setor
de Inspecdo Municipal de Produtos de Origem Animal, através do Servigo de Inspegdo
Municipal - S.1.M- vinculado a Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econdmico -
Departamento de Agricultura .

Art. 2° A Inspecdo Industrial e Sanitaria de produtos de origem Animal serd
exercida em todo o territério do municipio de Getdlio Vargas RS, em relagdo as
condicBes higiénicas sanitarias a serem preenchidas pelos estabelecimentos de produtos
de origem animal, que compreendem qualquer instalagdo ou local nos quais sdo
abatidos ou industrializados animais produtores de carnes, bem como onde s3o
recebidos, manipulados, elaborados, transformados, preparados, conservados,
armazenados, depositados, acondicionados, embalados, envasados e rotulados com
finalidade industrial ou comercial, a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados,
o leite e seus derivados, os ovos e seus derivados, o mel e a prépolis de abelha e seus
derivados e produtos utilizados em sua industrializacdo, inclui-se também na
abrangéncia do Servico de Inspegdo Industrial e Sanitéria os produtos de origem animal
ndo comestiveis .

§1° A competéncia para realizar a inspegdo industrial e sanitdria dos produtos de
origem animal e de aplicar as sangdes, inclusive multas, de que trata esta Lei e das leis
indicadas no artigo primeiro é privativa de servidor em exercicio na Secretaria
Municipal de Desenvolvimento Econdmico - Departamento de Agricultura, detentores
de graduagdo em Medicina Veterindria e de Auxiliares de Inspecdo Sanitaria com nivel
médio de escolaridade

§2° fica previsto a substituicdo do Médico(a) Veterindrio(a) responsavel pelo SIM
em caso de licenga médica, férias, auséncia para capacitagdes, ou motivos de forga
maior por outro Médico(a)Veterinério(a) do quadro de servidores da Prefeitura
Municipal de Getdlio Vargas, ou na falta deste, através de outras contratagdes que o
Municipio entender vidvel, devendo no entanto o profissional  atender a formacéo
em Medicina Veterinéria.

Art. 3° A implantagéo do Servigo de Inspegdo Municipal - SIM - obedecerd a estas
normas em consonancia com as prioridades de sadde publica e abastecimento da
populagdo.

Art. 4° Ficara a cargo do Servigo de Inspeg&o Municipal —SIM- fazer cumprir e:
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normas, também outras que possam ser implantadas, desde que, por meios de
dispositivos  legais, que digam respeito 2 inspegdo industrial e sanitéria de
estabelecimentos a que se refere o Artigo 2° desta lei, assim como , orientar-se e
cumprir as determinagdes técnicas estabelecidas no Decreto Federal N° 9013 de 29 de
Margo de 2017.

Pardgrafo Unico. Além desse regulamento, outros virdo que por forga deste artigo
poderéo abranger as seguintes areas:

| - Classificagdo do estabelecimento;

Il - As condigGes e exigéncias para registro;

Il - A higiene dos estabelecimentos;

IV- Alinspecdo “ante” e “post-mortem” dos animais destinados ao abate;

V - Alinspegido e reinspecdo de todos os produtos subprodutos e matérias primas
de origem animal, durante as diferentes fases da industrializagdo;

VI - Padronizagdo dos produtos industrializados de origem animal;

VIl - O registro de rétulos;

VIII - As analises laboratoriais;

IX - O transito de produtos, subprodutos e matérias primas;

X - A carimbagem de carcacas e cortes de carnes, bem como a identificacio e
demais dizeres a serem impressos nas embalagens de outros produtos de origem
animal;

Xl - Quaisquer outros detalhes que se tornarem necessarios, para maior
eficiéncia da inspegdo industrial e sanitaria dos produtos de origem animal.

CAPITULO Il
DA CLASSIFICACAO DOS ESTABELECIMENTOS.

Art. 5° Os estabelecimentos de origem animal abrangem:
I - Os de carne e derivados;

I - Os de leite e derivados;

Il - Os de pescado e derivados;

IV - Os de ovos e derivados;

V - Os de mel e seus derivados;

Paragrafo tnico. A simples designagdo “estabelecimento” abrange todos os tipos
e modalidades de estabelecimentos previsto na classificagdo do presente regulamento.

Art. 6° Os estabelecimentos de carne e derivados sio classificados e definidos:

| - MATADOURO- FRIGORIFICO: assim denominado o estabelecimento dotado de
instalagdes e equipamentos adequados para o abate, manipulagao, elaboragio, preparo
€ conservagdo das espécies de animais sob as variadas formas, com aproveitamento de
subprodutos ndo comestiveis, devendo possuir instalagdes de frio industrial e agua
tratada, fria e aquecida ( minimo 82,2 °C) para uso industrial no estabelecimento supra
citado.

Il - FABRICA DE PRODUTOS CARNEOS: assim denominado o estabelecimento que
industrializa a carne de variadas espécies de animais, sendo dotada de instalagdes de
frio industrial e aparelhagem adequada para o seu funcionamento.

Il - ENTREPOSTO DE CARNES E DERIVADOS: assim denominado o

(.





